Batna sp. z 0. o.

ul. 1 Maja 23 09:00-16:00
42-217 Czestochowa

tel: +48 34 361 04 48
fax: +48 575 799 399

Govealife:

Full product description

GOVEE B5192 SMART
WIRELESS MEAT
THERMOMETER (2-PROBE)

link to the product:
https://www.batna24.com/es/p/accesorios-de-cocina/govee-b5192-smart-wireless-mea
t-thermometer-2-probe

Price: 440,00 zt gross / 357,72 zt net

Sovee

Manufacturer: GOVEE

Referention number: DNXGHJKSMRMNHH

Govee B5192 - Control total sobre la cocina

Jesli chcesz zadbad o perfekcyjne przygotowanie miesa, Govee B5192 Smart Wireless Meat Thermometer to produkt, ktéry moze Ci to
utatwi¢. Dzieki aplikacji Govee Home, masz petna kontrole nad temperaturg migsa, a wszystko to z poziomu telefonu. Ciesz sie precyzyjnymi
wynikami pomiaréw, bez koniecznosci ciggtego nadzorowania procesu gotowania.
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Facil manejo con aplicacidén

Con la aplicacién Govee Home, puede controlar la temperatura de la carne sin salir de la cocina. La aplicacién le permite programar una alarma
para que le avise cuando se alcance la temperatura establecida. Bluetooth y Wi-Fi proporcionan una conexién rapida, lo que le permite controlar

cémodamente el proceso de coccidn desde cualquier lugar.
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Precision de la medicion

El termémetro estd equipado con una sonda impermeable que permite medir con precisién la temperatura interna y externa de la carne.
Gracias a su gran precisiéon (£1,0 °C), tendrd la seguridad de que la carne esta lista exactamente como usted desea. La temperatura se mide
cada 3 segundos, lo que garantiza que la informacién sobre el estado de la carne esté siempre actualizada.

Please select food type:

Shrimp

Amplia funcionalidad
La unidad admite varias funciones, incluidos ajustes de temperatura programables que corresponden a distintos tipos de carne (por ejemplo,

ternera, ave, cordero). Ademads, un altavoz integrado avisa cuando se alcanza la temperatura éptima. La base magnética permite colocar
facilmente el termdémetro en la parrilla, el ahumador o el horno.

Set timer

mins

Largo tiempo de funcionamiento

El termdémetro cuenta con una bateria de larga duracién que permite hasta 48 horas de uso tras una sola carga de 25 minutos. Se trata de una
cémoda solucién que permite trabajar durante largos periodos sin necesidad de carga constante. Gracias a la carga rapida mediante el cable
Type-C, el dispositivo estad siempre listo para su uso.
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Contenido del juego

2 sondas de temperatura Base para sonda Cable de carga (USB Tipo-C) Manual de usuario Tarjeta de servicio Guia de inicio répido
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