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Full product description

Batidora Planetaria Extralink
Home

link to the product:

https://www.batna24.com/es/p/batidoras-mezcladoras-y-robots-planetarios/batidora-pl
anetaria-extralink-home

Price: 399,90 zt gross / 325,12 zt net

Manufacturer: EXTRALINK

. TRALINK

Referention number: DNXGHIPMMRMMPI

Robot planetario Extralink: Potencia y versatilidad en su cocina

éSiente a veces que le vendria bien un par de manos mas en la cocina? Especialmente cuando prepara masa de pan, bate espuma para
merengue o mezcla ingredientes para sus galletas favoritas. La batidora planetaria Extralink es su asistente personal, que le aliviaré de las
tareas mas laboriosas. Hace que la preparacion de productos de panaderia y platos caseros sea mas facil y agradable. Equipada con un potente
motor, dos practicos recipientes y un juego de accesorios intercambiables, estd preparada para cualquier reto culinario.
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Principales ventajas del robot planetario Extralink

Potencia fiable: el motor de 1300 W con caja de engranajes metalica estd a la altura de cualquier tarea, desde cremas ligeras hasta masas de
pan espesas, ofreciendo un rendimiento constante. Dos boles incluidos: Las capacidades de 5Ly 5,5L le ofrecen la flexibilidad de preparar dos
mezclas sin tener que lavar el bol sobre la marcha. Versatilidad de uso: Con tres accesorios intercambiables y seis velocidades, puede preparar
facilmente pasteles, cremas, salsas e incluso mezclar ingredientes para una ensalada. Comodidad y facilidad de limpieza: La tapa a prueba de
salpicaduras y los cuencos y accesorios aptos para el lavavaijillas facilitan el trabajo y la limpieza. Seguridad y estabilidad: Las patas
antideslizantes y el cierre de seguridad garantizan que el robot de cocina se mantenga firme sobre la encimera y sea totalmente seguro de
usar.
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Potencia en la que puede confiar

El corazén de este aparato es un potente motor de 1.300 W que maneja sin esfuerzo incluso masas gruesas y pesadas. ¢Qué lo distingue? El uso
de un motor de cobre puro y un sistema de engranajes totalmente metélico. Este disefio garantiza que la potencia se transfiera eficazmente a
los mezcladores, y todo el aparato se caracteriza por su robustez y rendimiento cultural. Como resultado, puede estar seguro de que el robot
resistird un uso intensivo durante mucho tiempo, convirtiéndose en un socio fiable en sus aventuras culinarias.
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ROBOT PLANETARNY EXTRALINK 1300W
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Control total y versatilidad en un solo dispositivo

Un buen robot de cocina planetario debe proporcionarle un control total sobre el proceso de preparacién de los alimentos. El modelo Extralink
ofrece seis velocidades, que puede ajustar con precision al tipo de ingredientes que esté mezclando mediante el cdmodo mando giratorio.
Ademds, la funcién de pulsacién permite batir de forma breve e intensa, lo que resulta Gtil para combinar ingredientes rdpidamente sin
procesarlos en exceso. Viene con tres accesorios especializados que abren un mundo de posibilidades culinarias: Gancho amasador: creado
para amasar masas pesadas y densas como la masa de levadura para pan, bollos o pizza. Sus movimientos imitan con eficacia el amasado
manual, dando como resultado una estructura eldstica y bien aireada. Agitador: Su finalidad es combinar uniformemente ingredientes de
densidad media. Lo utilizard para preparar masa para tortitas, gofres, galletas, asi como para mezclar ensaladas o mezclas para patés. Batidor
de varillas: Indispensable para masas ligeras y airear. En unos instantes, montara claras de huevo a punto de nieve, preparard nata montada
para el postre o crema de flan esponjosa.
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TRZEPACZKA MIESZADLO HAK DO CIASTA
Do lekkich mieszanek, Do srednio-ciezkich Do ciezkich mieszanek,
takich jak bita $mietana, mieszanek, takich jak takich jak chleb, pizza,
biatka jaj, ciasta czy sosy. satatki, ciasteczka, nalesniki. makaron.

Dos cuencos para el doble de comodidad

Uno de los mayores puntos fuertes de este modelo son los dos boles de acero inoxidable incluidos con capacidades de 5Ly 5,5L. Es una
solucién que agradecerd cuando una receta requiera la preparaciéon de dos mezclas diferentes, por ejemplo, montar las claras por separado y
mezclar el resto de los ingredientes. No tendrd que interrumpir su trabajo para lavar el bol. Su gran capacidad le permite preparar un lote mas
grande de masa de una sola vez. Ademads, ambos cuencos son robustos, higiénicos y aptos para el lavavaijillas, lo que facilita considerablemente
el orden después de cocinar.
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Diseno pensado para su comodidad y seguridad

La estabilidad cuando se trabaja a maxima velocidad estd garantizada por las patas antideslizantes, que evitan eficazmente que el aparato se
deslice sobre la encimera. El mecanismo de elevacién del cabezal inclinable con interruptor de seguridad hace que cambiar las puntas o afiadir
ingredientes sea sencillo y seguro: el robot no se pondrd en marcha accidentalmente con el cabezal levantado. La tapa protectora del bol
incluida protege su cocina de salpicaduras al tiempo que le permite afiadir productos cémodamente mientras el aparato estad en
funcionamiento.
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FUNKCJA PULSU:

Pozwala elementom
mieszajgcym pracowac
naprzemiennie szybko i wolno.

1-2 HAK DO CIA :

tatwo miesza i zagniata ciasto
drozdzowe.

3-4 MIESZADLO:
Rownomiernie miesza ciasta
nalesnikowe, ciasto na ciasta
lub ciasto na ciasteczka.

5-6 TRZEPACZKA:
Do lekkich mieszanek, takich
jak bita $mietana, biatka jaj
lub budyn.

El robot planetario Extralink es la solucién perfecta para:

Panaderos caseros apasionados a los que les encanta el olor a pan recién hecho y el sabor de la masa casera, pero quieren ahorrarse el
esfuerzo de amasar a mano. Padres ocupados y familias numerosas que necesitan un ayudante eficaz para preparar grandes porciones de
comida desde cero. Cocineros en ciernes que buscan un aparato fiable y facil de usar que les ayude con sus experimentos culinarios. Personas
gue valoran la alimentacién sana y desean tener un control total sobre la composicién de sus alimentos preparando su propio pan, pasta o
pasteles. Cualquiera que busque un regalo practico para un ser querido que disfrute pasando tiempo en la cocina y aprecie un ayudante
versatil.
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