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Batna sp. z o. o.
ul. 1 Maja 23  09:00-16:00

42-217 Częstochowa
tel: +48 34 361 04 48
fax: +48 575 799 399

GoveeLife B5192 Smart
Wireless Meat Thermometer
(2-Probe) | Termometr do
piekarnika, grilla | 2 sondy

6 974316 996798 >

link do produktu:
https://www.batna24.com/pl/p/akcesoria-kuchenne/goveelife-b5192-smart-wireless-me
at-thermometer-2-probe-termometr-do-piekarnika-grilla-2-sondy

Cena: 440,00 zł brutto / 357,72 zł netto

Producent:  GOVEE 

Nr referencyjny:  DNXGHJKSMRMNHH

Opis produktu

Govee B5192 - Pełna Kontrola Nad Gotowaniem
Jeśli chcesz zadbać o perfekcyjne przygotowanie mięsa, Govee B5192 Smart Wireless Meat Thermometer to produkt, który może Ci to
ułatwić. Dzięki aplikacji Govee Home, masz pełną kontrolę nad temperaturą mięsa, a wszystko to z poziomu telefonu. Ciesz się precyzyjnymi
wynikami pomiarów, bez konieczności ciągłego nadzorowania procesu gotowania.

https://www.batna24.com/pl/p/akcesoria-kuchenne/goveelife-b5192-smart-wireless-meat-thermometer-2-probe-termometr-do-piekarnika-grilla-2-sondy
https://www.batna24.com/pl/p/akcesoria-kuchenne/goveelife-b5192-smart-wireless-meat-thermometer-2-probe-termometr-do-piekarnika-grilla-2-sondy


22-08-2026 2/4

Łatwa Obsługa Z Aplikacją
Dzięki aplikacji Govee Home, możesz monitorować temperaturę mięsa bez wychodzenia z kuchni. Aplikacja umożliwia ustawienie alarmu,
który powiadomi Cię o osiągnięciu zadanej temperatury. Bluetooth i Wi-Fi zapewniają szybkie połączenie, co pozwala na wygodne
kontrolowanie procesu gotowania z dowolnego miejsca.
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Dokładność Pomiaru
Termometr wyposażony jest w wodoodporną sondę, która umożliwia precyzyjny pomiar temperatury wewnętrznej i zewnętrznej mięsa. Dzięki
wysokiej dokładności (±1,0°C), masz pewność, że mięso jest gotowe dokładnie tak, jak chcesz. Pomiar temperatury odbywa się co 3 sekundy,
co sprawia, że informacje o stanie mięsa są zawsze aktualne.

Szeroka Funkcjonalność
Urządzenie wspiera wiele funkcji, w tym programowalne ustawienia temperatury, które odpowiadają różnym rodzajom mięsa (np. wołowina,
drób, jagnięcina). Dodatkowo, wbudowany głośnik zapewnia powiadomienia o osiągnięciu optymalnej temperatury. Magnetyczna baza
umożliwia łatwe umieszczenie termometru na grillu, wędzarni czy piekarniku.

Długi Czas Pracy
Termometr charakteryzuje się baterią o długim czasie pracy, która pozwala na aż 48 godzin użytkowania po jednorazowym naładowaniu
przez 25 minut. Jest to wygodne rozwiązanie, które pozwala na długotrwałą pracę bez konieczności ciągłego ładowania. Dzięki szybkiemu
ładowaniu przez kabel Type-C, urządzenie jest zawsze gotowe do użycia.
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Zawartość zestawu
2 sondy temperatury1.
Baza sondy2.
Kabel do ładowania (USB Type-C)3.
Instrukcja obsługi4.
Karta serwisowa5.
Szybki przewodnik startowy6.


